Regulamin Konkursu Kulinarnego ,,Swieto Pieroga”

I. Postanowienia Ogdlne

§1

Regulamin okre$la warunki, na jakich odbywa sie Konkurs Kulinarny ,Swieto Pieroga”.
Organizatorami Konkursu sg: Gmina Czarny Bor oraz Biblioteka + Centrum Kultury w Czarnym Borze
Wspdtorganizator: Powiat Watbrzyski

§2

Konkurs odbedzie sie w dniu 4 wrzesnia 2022 r. w gminie Czarny Bér na Stadionie Sportowym w Czarnym Borze.

Il. Przedmiot i cel Konkursu

§3

Przedmiotem Konkursu sg Pierogi. Celem Konkursu jest:

Kultywowanie, propagowanie i pogtebianie wiedzy o tradycjach kulinarnych;
Wytonienie wsréd zgtoszonych do konkursu najsmaczniejszych pierogéw;
Zaprezentowanie szerokiemu gronu odbiorcéw bogactwa i réznorodnosci lokalnych
Tradycji kulinarnych.
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lll. Uczestnicy Konkursu

84

Konkurs odbywac sie bedzie w trzech kategoriach:

1. Kucharzy profesjonalistéw (przedstawiciele restauracji, punktéw gastronomicznych, gospodarstw
agroturystycznych) sktadajgcych sie z 1-2 osdb;

2. Instytucje, organizacje (szkoty, przedszkola, stowarzyszenia itp.) sktadajgcych sie z 1-4 0sdb;

3. Ekip amatorskich sktadajacych sie z 1-4 osdb.

W konkursie nie mogg uczestniczy¢ cztonkowie komisji konkursowej ani ich rodzin.

§5

Warunkiem udziatu w konkursie jest:

1. Nadestanie wypetnionego formularza zgtoszeniowego wraz z przepisem na danie konkursowe do dnia 2
wrzesnia 2022 r. na adres: Centrum Kultury w Czarnym Borze, ul. Sportowa 43, 58-379 Czarny Bér lub na
adres mailowy: pierogi@czarny-bor.pl. Ekipe indywidualng mozna zgtosi¢ w dniu Konkursu Kulinarnego w
biurze zawodéw w godzinach 11.00-14.00. Wzér formularza zgtoszeniowego, stanowigcy zatacznik nr 1 do
niniejszego Regulaminu, dostepny jest w siedzibie Centrum Kultury w Czarnym Borze, Urzedzie Gminy w
Czarnym Borze oraz na stronie internetowej: www.czarny-bor.pl i www.ck.czarny-bor.pl

2. Dostarczenie przez kazda z grup dla komisji finalnego produktu w ilosci co najmniej 6 sztuk w dniu 4 wrzesnia
2022 r. w godzinach 11.00 — 14.00.
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3. Przygotowanie przez wystawcow instytucjonalnych minimum 3 kg pierogéw (osobno po 3 kg z kazdego
rodzaju zgtoszonych pierogdéw do Konkursu) i dostarczenie ich do biura zawodéw w dniu Konkursu.

4. Przygotowanie przez wystawcow indywidualnych, instytucji i organizacji minimum 2 kg pierogdéw (osobno po
2 kg z kazdego rodzaju zgtoszonych do Konkursu)i dostarczenie ich do biura zawoddéw w dniu Konkursu.

IV. Zasady Organizacyjne
§6

1. Organizator dla wszystkich uczestnikow konkursu zapewniazadaszone stanowisko konkursowe,wyposazone
w stét/blat (drewniany stragan).

2. Organizator umozliwia podtaczenie do sieci elektrycznej 220 V po wczesniejszym zgtoszeniu organizatorowi
do akceptacji wykazu urzgdzen wraz z ich zapotrzebowaniem na energie(moc). Uczestnicy mogg by¢
ulokowani w réznych odlegtosciach od rozdzielni elektrycznej.

3. Organizator nie zapewnia przedtuzaczy oraz urzadzen do podgrzewania lub gotowania.

4. Uczestnicy Konkursu sami ponoszg koszt dojazdu i zakupu produktéw potrzebnych dowykonania dania
konkursowego.

5. Sprzet kuchenny oraz zastawe niezbedng do serwowania dan kazda ekipa zabezpieczawe wtasnym zakresie.

6. Wystawcy biorgcy udziat w Konkursie majg mozliwos¢ sprzedazy swoich wyrobéw pierogowych podczas
trwania Dozynek.

V. Zasady Przeprowadzenia Konkursu

§7

1. Produkt zgtoszony do konkursu powinien by¢ dostarczony w nieoznakowanymopakowaniu do recepcji
konkursu, gdzie zostanie mu nadany numer. Cztonkowiekomisji nie bedg zna¢ nazw i nazwisk uczestnikdw.

2. Produkty ocenia¢ bedzie Komisja Konkursowa powotana przez Wojta Gminy CzarnyBoér.

3. Kazda ekipa moze swoje danie dowolnie wzbogaci¢ naturalnymi dodatkami spozywczymi.

4. Wszystkie stanowiska zostang ustawione przed publicznoscig (uczestnikami Festynu) w celu zaprezentowania
petnego kunsztu Kucharzy. Dlatego tez kazda ekipa powinna efektownie sie zaprezentowaé zaréwno, jesli
chodzi o wyglad Kucharzy jak i swojego stanowiska.

5. Wszystkie ekipy powinny wystawi¢ nazwy swoich wyrobdéw pierogowych w formie,stotowego standu”
zawierajgcego réwniez imie i nazwisko lub nazwe restauracji, zaktadu gastronomicznego lub instytucji czy
organizacji.

§8

Przy ocenie produktéw Komisja Konkursowa Kierowac sie bedzie nastepujgcymi kryteriami:

e Spetnieniem wymogodw okreslonych regulaminem i tematykg konkursu
e Ogdlnymi cechami potrawy takimi jak smak, zapach, wyglad

e Szczegdlnymi elementami dekoracyjnymi i estetyka

e Oryginalnoscig i pomystowoscig

§9

Za zajecie |, Ili lll miejsca w kategorii Kucharze Profesjonalisci, Instytucje i Organizacje oraz Ekipy Amatorskie zostang
wreczone dyplomy oraz czeki (do realizacji poprzez zakup wybranej nagrody rzeczowej).

VI. Postanowienia Koncowe
§10

Udziat w Konkursie oznacza wyrazenie zgody na przetwarzanie danych osobowych, publikacje zwycieskich przepiséw i
zdjec potraw. Informacje o nagrodzonych i ich produktach zostanqg opublikowane na stronie internetowej Urzedu
Gminy w Czarnym Borze: www.czarny-bor.pl .


http://www.czarny-bor.pl/

